
RED WINE

カステル カンブラス 赤
【ぶどう品種】
カリニャン、グルナーシュ、メルロ、
カベルネ・ソーヴィニヨン

フランスの老舗ワインショップ「ニコラ」と
共同開発されたしっかりとした口当たり

【おすすめ料理】
グリルのお肉、生ハム、
トマトソース系パスタ

399円グラス

399円グラス

テッレ フォルティ
ロマーニャ サンジョヴェーゼ
【ぶどう品種】サンジョヴェーゼ

本場イタリアで親しまれている格付ワイン

【おすすめ料理】
パスタやトマトソースを
使った料理

399円グラス

チトラ オルテンセロッソ
【ぶどう品種】サンジョベーゼ、モンテプルチアー

アドリア海に渡るブドウ畑で栽培した
ブラックペッパーや深みある香り

【おすすめ料理】
パスタ、ピザ、ポテト

399円グラス

コノスル メルロー
ヴァラエタル（ビシグレタ）
【ぶどう品種】メルロー他

鮮烈なラズベリーにコーヒーやチョコレートのニュアンス

【おすすめ料理】
ビーフ、ミートソース

399円グラス

テアヌムカステッリディ
セヴェリーノ赤
【ぶどう品種】カベルネ、サンジョヴェーゼ

鮮やかな紫色。ビロードのようで、複雑な香り

【おすすめ料理】
赤身肉、チーズ

399円グラス

セニョリオ デ オルガス 赤
【ぶどう品種】
シラー 50%、モナストレル 50%

木イチゴやラズベリーなどを
思わせる果実味とスパイシーさ

【おすすめ料理】
カルボナーラ、
オムライス、オムレツ

399円グラス

ミルーナ ロッソ
【ぶどう品種】 プリミティーボ

大地の恵みをたっぷり吸収した
プーリアならではのワイン

【おすすめ料理】
肉グリル、
ローストビーフ
など

399円グラス

セリエデードファン
タッセメゾン ルージュ
【ぶどう品種】カリニャン、グルナッシュ

コートデュローヌ地方最大規模の
生産者のソフトで軽く、酸味のある味

【おすすめ料理】
シャルキュトリー、
生ハム、パテドカンパーニュ

399円グラス

美食の地、エミリア・ロマーニャ州の
サンジョヴェーゼ100％。やわらかな果実味と
まろやかな渋み、軽やかな酸味が一体となった、
素直な味わいの赤ワインです。

399円グラス

SR ヒーローズ
カベルネソーヴィニヨン
【ぶどう品種】カベルネ・ソーヴィニヨン

チリNo.1ワイナリー。
プラムのような赤系果実の強いブーケ

【おすすめ料理】
ラム肉、チーズなど

タヴェルネッロ オルガニコ
サンジョヴェーゼ
【ぶどう品種】サンジョヴェーゼ

【おすすめ料理】
トマトソース、ハンバーグ



SPARKLING WINE

WHITE WINE

700円

こぼれ
スパークリング

アンジュエール ロゼ
【ぶどう品種】
テンプラニーリョ、ボバル

ストロベリーやラズベリーのような香りのやや甘口

【おすすめ料理】
お肉ハム系・豚肉・
エビ・デザート

399円グラス

美食の地、エミリア・ロマーニャ州の
オーガニックぶどうを使用。
フレッシュな果実味とやさしい酸味が特長の、
素直でまろやかな味わいの辛口白ワインです。

399円グラス

サンタ カロリーナ
プレミオ 白
【ぶどう品種】 ソービニヨンブラン

チリの銘醸地セントラルバレー産の柑橘類を
思わせる爽やかな香りとみずみずしい味わい

【おすすめ料理】
カルパッチョ、海老、前菜

ROSE WINE

700円

こぼれ
スパークリング

アンジュエール
【ぶどう品種】
パレリャーダ、サレーロ（チャレロ）、マカベオ

清々しい酸味と柑橘系の爽やかな味わい。やや甘口

【おすすめ料理】
全般（魚介系・野菜系・
お肉ハム系・デザート）

399円グラス

テッレ フォルティ
ロマーニャ トレッビアーノ
【ぶどう品種】 トレッビアーノ100％

エミリア・ロマーニャ州産のＤＯＣワイン。
フルーティで優しい香り

【おすすめ料理】
チキン、白ワイン蒸し、
ハムサラダ

399円グラス

カステル カンブラス 白
【ぶどう品種】 ソーヴィニヨン・ブラン、ユニ・ブラン

フランスの老舗ワインショップ「ニコラ」と
共同開発されたしっかりとした口当たり

【おすすめ料理】
スモークサーモン、
クリーム系パスタ

399円グラス

フレッシュな酸味と果実味の
バランスが素晴らしい味わい

インドミタ
ミュゼット ロゼ

タヴェルネッロ オルガニコ
トレッビアーノ シャルドネ
【ぶどう品種】トレッビアーノ、シャルドネ

【おすすめ料理】
クリームソース、チーズ

【ぶどう品種】ピノ・ノワール

【おすすめ料理】
プロシュート、パスタ


